


 

МБОУ СОШ №31 имени Г.А. Бердичевского -346405, г.Новочеркасск, ул Гвардейская, 19. 

 Количество работающих 4 человека 

из них относящиеся к декретированному контингенту 4 человека 

Перечень должностных лиц (работников) на которых возложены функции по осуществлению 

производственного контроля, согласно Приказа № 31/1      от 28.09.2020г. 

1. Шеф-повар Быткова Татьяна Александровна. 

 

1. Общие положения 

 Цель производственного контроля. 

  1 Обеспечение безопасности и безвредности для школы и всех участников образовательного 

процесса влияния школьной столовой, путем производственного контроля ,должного выполнения и 

соблюдения санитарных правил, санитарно-противоэпидемических мероприятий. 

2. Объекты производственного контроля 
2.1. Помещения учреждения; 

2.2. Помещения школьной столовой; 

2.3. Технологическое оборудование; 

2.4. Рабочие места; 

2.5. Сырье, полуфабрикаты; 

2.6. Готовая продукция; 

2.7. Отходы производства и потребления. 

3 Перечень официально изданных нормативных документов 
          3.1 Федеральный Закон № 52-ФЗ от 30 марта 1999 года «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения» (ред.30.12.2006г); 

          3.2 Федеральный Закон № 157-ФЗ от 17.09.1998г «Об иммунопрофилактике инфекционных 

заболеваний» (ред. От 30.03.2006г) 

3.3 Федеральный Закон № 29-ФЗ от 02 января 2000 года «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов» (ред.30.12.2006г); 

3.4 Федеральный Закон № 77-ФЗ от 18.16.2001г «О предупреждении распространения 

туберкулеза в Российской Федерации» (ред. От 20.08.2004г.) 

3.5 Федеральный Закон № 15-ФЗ от 23.02.2013г «Об охране здоровья граждан от 

воздействия окружающего табачного дыма и последствий потребления табака». 

3.6 Федеральный Закон № 88-ФЗ от 12.06.2008г «Технический регламент на молоко и 

молочную продукцию». 

3.7 СанПин 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и 

осуществлению медицинской деятельности». 

3.8 СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям                     

хранения пищевых продуктов»; 

3.9 СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности к срокам годности и 

пищевой ценности пищевых продуктов» (в ред. От 06.07.2011г); 

3.10 Постановление Правительства Российской Федерации от 09.03.2010г № 132 «Об 

обязательных требованиях в отношении отдельных видов продукции и связанных с 

требованиями к ней процессов проектирования (включая изыскания) , производства, 

стороительства, монтажа, наладки, эксплуатации, хранения, перевозки, реализации и 

утилизации, содержащихся в технических регламентах Республики Казахстан, 

являющихся государством- участником таможенного союза». 

3.11 Технический регламент «Требования к безопасности синтетических моющих средств 

и товаров бытовой химии», утвержденного  Постановлением Правительства Республики 

Казахстан от 04 марта 2008г. № 217, согласно приложению № 2. 

3.12 Технический регламент «Требования к безвредности продуктов мукомольно-

крупяной промышленности, крахмалов и крахмальной продукции», утвержденного 

Постановлением Правительства Республики Казахстан от 26 апреля 2008г. №392, 

согласно приложению №5. 

             3.13 Технический регламент «Единые санитарно-эпидемиологические требования к товарам,            

подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» , утвержденные Решением 

комиссии таможенного союза от 28.05.2010г. № 299. 



             3.14  Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» (ТР ТС 

005/2011), утвержденного решением комиссии Таможенного союза «О безвредности упаковки». 

3.15 Технический регламент «Требования к безопасности  хлеба и хлебобулочных, 

кондитерских изделий», утвержденного Постановлением Правительства Республики 

Казахстан от 6 июня 2008г. №541, согласно приложению №10. 

             3.16 Технический регламент «Требования к безопасности рыбы и рыбной продукции», 

утвержденным Постановлением Правительства Республики Казахстан от 26 мая 2008г № 496, 

согласно приложению №8. 
3.17 Технический регламент «Требования к безопасности плодов, овощей, корнеплодов и 

продуктов их переработки», утвержденного Правительством Республики Казахстан от 6 

июня 2008г, № 541 , согласно приложению №8. 

3.18  Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции» 

ТР ТС 021/2011, утвержденного  решением Комиссии Таможенного Союза от 09.12.2011 №880 «О 

принятии Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции». 

3.19 Технический регламент Таможенного союза  «Пищевая продукция в части ее 

маркировки» ТР ТС 022/2011, утвержденная решением Комиссии таможенного союза от 

09.12.2011 № 881  «О принятии Технического регламента Таможенного союза «Пищевая 

продукция в части ее маркировки»; 

3.20 Технический регламент Таможенного союза  «Технический регламент на соковую 

продукцию из фруктов и овощей» ТР ТС 023/2011, утвержденного решением 

Таможенного союза  от 09.12.2011 №882 «О принятии Таможенного союза «Технический 

регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» 

3.21 Технический регламент Таможенного союза  «Технический регламент на 

масложировую продукцию» ТР ТС 024/2011, утвержденная решением Комиссии 

таможенного союза от 09.12.2011 № 881  «О принятии Технического регламента 

Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» ; 

3.22  Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной 

продукции» ТР ТС 033/2013, принятого решением Совета Евразийской экономической 

комиссии от 9 октября 2013г. «О техническом регламенте Таможенного союза «О 

безопасности молока и молочной продукции» ; 

3.23 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности мяса и мясной 

продукции» ТР ТС 034/2013, принятого  решением Совета Евразийской экономической 

комиссии от 9 октября 2013г. «О техническом регламенте Таможенного союза «О 

безопасности мяса и мясной продукции»; 

3.24 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением  санитарных правил  и выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий» ( в ред. Изменений и дополнений № 1, утвержденных 

Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.03.2007 № 13) 

3.25 Приказ МЗ и СР РФ от 31.01.2011 №51н «Об утверждении национального календаря 

профилактических прививок и календаря  профилактических прививок по 

эпидемическим показаниям»; 

3.26 Приказ МЗ РФ от 12.04.2011 №302н (ред. От 06.02.2018) «Об утверждении перечней 

вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры 

(обследования), и порядка проведения обязательных предварительных и периодических 

медицинских осмотров (обследований) работников занятых на тяжелых работах и на 

работах с вредными и (или) опасными условиями труда»; 

3.27 Руководство «Использование ультрафиолетового бактерицидного излучения для 

обеззараживания воздуха в помещениях» Р 3.5.3.1904-04. 

 

 



4.Организация медицинских осмотров, профессионально-гигиенической подготовке и аттестации 

персонала, профилактических прививок.                

4.1 Работники предприятий общественного питания проходят следующие медицинские осмотры и 

обследования: 

Наименование осмотров, обследований: Кратность обследований: 

Осмотр терапевтом При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр лор-врача При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр стоматолога При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр психиатра При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр нарколога При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр акушера-гинеколога с проведением 

бактериологического (на флору) и 

цитологического (на атипичные клетки) 

исследования 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Осмотр дерматовенерологом При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Исследование крови на сифилис При поступлении на работу 

Мазок из зева и носа на наличие патогенного 

стафилококка 

При поступлении на работу 

Флюрография При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Серологическое обследование на брюшной 

тиф 

При поступлении на работу, в дальнейшем по 

эпидпоказаниям 

Исследование на носительство кишечных 

инфекций 

При поступлении на работу, в дальнейшем по 

эпидпоказаниям 

Исследование на носительство яиц гельминтов При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Анализ крови (гемоглобин,цветной 

показатель, эритроциты, 

тромбоциты,лейкоциты, лейкоцитарная 

формула, СОЭ) 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Анализ мочи (удельный вес, белок, сахар, 

микроскопия осадка) 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Электрокардиография При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Биохимический анализ содержания в 

сыворотке крови глюкозы, холестерина 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

Маммография или УЗИ молочных желез 

(женщины старше 40 лет) 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в 2 года 

Прививки против дифтерии и столбняка 1 раз в 10 лет 

Прививки против кори До 35 лет 

Прививки против вирусного гепатита В До 55 лет 



Профессиональное гигиеническое обучение и 

атестация 

При поступлении на работу, в дальнейшем-1 

раз в год 

 

4.1 Кроме того работники предприятий общественного питания подлежат прививкам против 

дифтерии 1 раз в 10 лет; против столбняка 1 раз в 10 лет (с 14 лет); против кори-лица до 

35 лет, болевшие корью, не привитые против кори, не имеющие сведений о прививках 

против кори; против гриппа-ежегодно в период с 01 сентября до 01 декабря; против 

вирусного гепатита А и эпидпоказаниям- против брюшного тифа, дизентерии Зонне. 

 

           5.Потенциальную опасность представляют блюда, кулинарные изделия, реализуемые особо 

скоропортящиеся продукты промышленного производства: блюда из мяса, птицы, рыбы, гарниры, 

салаты. 

 

6. Лицами, ответственными за осуществлением производственного контроля выполняются 

следующие мероприятия: 

 

№ 

п/п 

Наименование мероприятий Периодичность 

1 Проверка температуры воздуха внутри холодильного оборудования Ежедневно 

2 Проверка наличия дезинфицирующих и моющих средств для 

обработки инвентаря и правильности их использования 

Постоянно 

3 Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической 

подготовки, аттестации, медицинских осмотров и исследований, 

проведения профилактических прививок 

Постоянно 

4 Выявление сотрудников с гнойничковыми заболеваниями кожи, 

нагноившимися порезами, ожогами, ссадинами, катарами верхних 

дыхательных путей, инфекционными заболеваниями, отстранение их 

от работы, направление на лечение 

Ежедневно 

5 Проверка качества продовольственного сырья и пищевых продуктов 

поступающих в организацию- документальная и органолептическая, 

а также условий и правильности ее хранения и использования 

Постоянно 

6 Проверка качества и своевременности уборки помещений, 

соблюдение режима дезинфекции, соблюдение правил личной 

гигиены. 

Постоянно 

 

 

7. При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить Управление 

Роспотребнадзора по РО (территориальный отдел) по телефону 24-70-10, 22-77-36; 

получение сообщений об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечная 

инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанным с употреблением 

изготовленных блюд, аварии канализационной системы, с поступлением сточных вод в 

складские, производственные помещения. 

 

      8.Перечень обьектов производственного контроля, представляющих потенциальную опастность 

для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация лабораторных 

исследований, испытаний: 

-производственные помещения организации общественного питания 

-реализуемые блюда 

-рационы питания 

-технологические процессы 



 

 

   Организация лабораторных исследований,испытаний в организациях питания 

общеобразовательных учреждений. 

№ 

п/п 

Объект 

исследования 

Определяемые показатели Количество проб Периодичность 

исследований 

 

1 Блюда из мяса 

птицы, рыбы 

(выборочно) 

Определение эффективности 

тепловой обработки , 

микробиологические 

показатели в соответствии с 

СанПиН 2.3.2.1078-01 

1 блюдо 

исследуемого 

приема пищи 

1 раз в год 

 

2 Гарниры 

(выборочно) 

Микробиологические 

показатели в соответствии с 

СанПиН 2.3.2.1078-01 

1 блюдо 

исследуемого 

приема пищи 

1 раз в год 

 

3 Смывы с 

инвентаря, рук, 

оборудования и 

санитарной одежды 

БГКП (при обороте готовой 

продукции) 

5 смывов  

4 Вода питьевая Микробиологические 

показатели в соответствии с 

СанПиН 2.3.4.1074-01 

1 проба 

 

1 раз в год 

 

 

   Примечание: представленный план минимальных лабораторно-инструментальных исследований 

является одним из разделов программы производственного контроля, разрабатываемой 

юридическим лицом или индивидуальным предпринимателем в соответствие с требованиями 

технических регламентов, государственных санитарно-эпидемиологических правил и нормативов и 

других правовых актов. 

 9. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по 

вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля. 

 9.1 «Гигиенический журнал (сотрудники)» Приложение № 1 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

 9.2 «Журнал учета температурного режима холодильного оборудования» Приложение № 2 к 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

  9.3 «Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях» Приложение № 3 к 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

9.4 «Журнал бракеража готовой пищевой продукции» Приложение № 4 к СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

9.5 «Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции» Приложение № 5 к СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

9.6 Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований акредитованной 

лабораторией. 

9.7 Личные медицинские книжки работников. 

9.8 Санитарные паспорта на транспорт. 

 

   В ООО «Снежинка» имеются нормативные документы, требования которых подлежат 

выполнению: 

 -Федеральный Закон № 52-ФЗ от 30 марта 1999 года «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 
 -Федеральный Закон № 29-ФЗ от 02 января 2000 года «О качестве и безопасности пищевых 

продуктов»; 



-СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения» 

  Федеральный Закон № 157-ФЗ от 17.09.1998г «Об иммунопрофилактике инфекционных 

заболеваний» (ред. От 30.03.2006г) 

Федеральный Закон № 77-ФЗ от 18.16.2001г «О предупреждении распространения туберкулеза в 

Российской Федерации» (ред. От 20.08.2004г.) 

Федеральный Закон № 15-ФЗ от 23.02.2013г «Об охране здоровья граждан от воздействия 

окружающего табачного дыма и последствий потребления табака». 

Федеральный Закон № 88-ФЗ от 12.06.2008г «Технический регламент на молоко и молочную 

продукцию» 

СанПин 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению 

медицинской деятельности» 

СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям                     

хранения пищевых продуктов» 

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности к срокам годности и пищевой 

ценности пищевых продуктов» (в ред. От 06.07.2011г); 

Постановление Правительства Российской Федерации от 09.03.2010г № 132 «Об обязательных 

требованиях в отношении отдельных видов продукции и связанных с требованиями к ней процессов 

проектирования (включая изыскания) , производства, стороительства, монтажа, наладки, 

эксплуатации, хранения, перевозки, реализации и утилизации, содержащихся в технических 

регламентах Республики Казахстан, являющихся государством- участником таможенного союза» 

Технический регламент «Требования к безопасности синтетических моющих средств и товаров 

бытовой химии», утвержденного  Постановлением Правительства Республики Казахстан от 04 

марта 2008г. № 217, согласно приложению № 2. 

Технический регламент «Требования к безвредности продуктов мукомольно-крупяной 

промышленности, крахмалов и крахмальной продукции», утвержденного Постановлением 

Правительства Республики Казахстан от 26 апреля 2008г. №392, согласно приложению №5. 

 Технический регламент «Единые санитарно-эпидемиологические требования к товарам,            

подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» , утвержденные Решением 

комиссии таможенного союза от 28.05.2010г. № 299 

Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» (ТР ТС 005/2011), 

утвержденного решением комиссии Таможенного союза «О безвредности упаковки» 

Технический регламент «Требования к безопасности  хлеба и хлебобулочных, кондитерских 

изделий», утвержденного Постановлением Правительства Республики Казахстан от 6 июня 2008г. 

№541, согласно приложению №10. 

 Технический регламент «Требования к безопасности рыбы и рыбной продукции», утвержденным 

Постановлением Правительства Республики Казахстан от 26 мая 2008г № 496, согласно 

приложению №8. 

Технический регламент «Требования к безопасности плодов, овощей, корнеплодов и продуктов их 

переработки», утвержденного Правительством Республики Казахстан от 6 июня 2008г, № 541 , 

согласно приложению №8. 

Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции» 
ТР ТС 021/2011, утвержденного  решением Комиссии Таможенного Союза от 09.12.2011 №880 «О 

принятии Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции». 

Технический регламент Таможенного союза  «Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 

022/2011, утвержденная решением Комиссии таможенного союза от 09.12.2011 № 881  «О принятии 

Технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

Технический регламент Таможенного союза  «Технический регламент на соковую продукцию из 

фруктов и овощей» ТР ТС 023/2011, утвержденного решением Таможенного союза  от 09.12.2011 

№882 «О принятии Таможенного союза «Технический регламент на соковую продукцию из 

фруктов и овощей» 

Технический регламент Таможенного союза  «Технический регламент на масложировую 

продукцию» ТР ТС 024/2011, утвержденная решением Комиссии таможенного союза от 09.12.2011 

№ 881  «О принятии Технического регламента Таможенного союза «Технический регламент на 

масложировую продукцию» .



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


